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TEST DE POSITIONNEMENT
HACCP
COORDONNÉES
NOM ET PRÉNOM DU STAGIAIRE

FORMATION

LIEU DE FORMATION

DURÉE DE LA FORMATION Heures

QUESTIONS à CHOIX MULTIPLES «QCM» (cochez la ou les bonnes réponses)

Que représente pour vous l’hygiène alimentaire ?  

Qu’est-ce qu’une intoxication alimentaire ? 

Un microbe est-il toujours dangereux ?

OUI NON

Citez des règles d’hygiène que vous adoptez dans votre établissement :  

Quels sont les risques d’une réaction allergique ?
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DATE ET SIGNATURE :

Comment mesure-t-on la température d’un produit ?            

Avec les mains Avec un thermomètre 
Pas utile de mesurer, j’ai 
confiance en mon livreur


